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Kenzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
A Farbstoff / B Konservierungsstoff / C Antioxydationsmittel /
D Geschmacksverstarker / E gewachst/ F SuRungsmittel / G Phosphat / H Alcohol
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1. Glutenhaltiges Getreide, a -Weizen, c -Roggen, d -Gerste, e -Hafer, f -Dinkel,
g -Kamut oder Hybridstamme davon

I

2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse.

4. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, auler

a) Fischgelatine, die als Tragerstoff fur Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen
verwendet wird.

b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein
verwendet wird.

5. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse;

6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, aulRer

a) vollstandig raffiniertes Sojabohnendl und -fett (und daraus gewonnene
Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenitat,
die von der EFSA fiir das entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem
sie gewonnen wurden, wahrscheinlich nicht erhoht).

b) naturliche gemischte Tocopherole (E306), natuirliches D-alpha-Tocopherol,
naturliches D-alpha-Tocopherolacetat, naturliches
D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen

c) aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus
Sojabohnenquellen.

d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen

7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), auBer
a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlie3lich
Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs.

b) Lactit.

8. Schalenfruchte, a -namentlich Mandeln (Amygdalus communis L.),

b -Haselnusse (Corylus avellana), c -Walnusse (Juglans regia),

d -Kaschunusse (Anacardium occidentale), e -Pecannusse

(Carya illinoiesis), f -Paranusse (Bertholletia excelsa), g -Pistazien

(Pistacia vera), h -Macadamia- oder Queenslandnusse (Macadamia ternifolia)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, auBer Nussen zur Herstellung von
alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen
Ursprungs.
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9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse. -
10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse.

11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse.

12. Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen

13 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse.

14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

| ) ! | | | | | : |
) 3 { i
| | | 7] | | ! { | | | i | | ! | | | i | | il |’




Wichtig

Obwohl wir die von uns beanspruchten Quellen als verlasslich einschatzen,
ubernehmen wir fur die Vollstandigkeit und Richtigkeit der hier
wiedergegebenen Information (Artikel Spezifikationen und Allergene)

keine Haftung — Anderung vorbehalten.

MaRgeblich sind und bleiben die direkten Angaben des Herstellers.

Wir bemuhen uns die Daten so aktuell wie moglich zu halten, jedoch
unterliegen die Daten keinem automatischen Anderungsdienst. Sobald wir
Kenntnis von Z\nderungen erhalten, werden die

Daten umgehend aktualisiert.

Wir haften nicht fur Schaden insbesondere nicht fur

unmittelbare oder mittelbare Folgeschaden,

entgangenen Gewinn, System- oder Produktionsausfalle die

durch die Nutzung dieser Daten entstehen.

Wichtige Iniormation zu den Sonderessen - Allergie Essen

Die vorstehende Liste bezieht sich auf die

Komponenten der Speisen, die im Tagesgeschaft

erstellt werden und einer moglichen Kreuzkontermination unterworfen sind.
Betroffen hiervon sind nicht die sg. Sonderessen.

Diese Spezialessen, die verschiedene Allergien und Unvertraglichkeiten
wie z.B. Gluten-, Laktose-, oder Ei umfassen, werden in einem
gesonderten HerstellungsprozefR produziert und einzeln verpackt.

Die Sof3en fur diese Speisen sind Allergenfrei (clean label)

Die Kennzeichnung erfolgt auf dem Deckel des

jeweiligen Menus. Die Nomenklatur konnen Sie dem

wochentlichen Speiseplan enthehmen.

Eine gesonderte Bestellung ist unbedingt erforderlich.
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vegetarische Hauptkomponenten

Schopfgerichte
a. Fleisch/Wurst
b. vegetarisch
Suppen & Eintopfe
a.Einlagen
Auflaufe&Co
Sonstiges
NudelsoRen/SofRen
Suflspeisen
Backwaren
Beilagen

12. Gemuse

13. Salate

14. Dressing

15. Dessert

16. Neue Gerichte

2

3
4.
6

7
10.
1.




1.Hauptkomponenten (Fleisch/Wurst) Allergene Zusatzstoffe
Bifteki 3,7
Bockwirstchen B,C,G
Bratwurst
Bratwurstbrezel C
Bunter Fleischkase 7 B,C,G
Canelotti Classico mit Hackfleisch 1a,3,7,9
Chicken Filetos la
Chicken Haxen
Chicken Wings
Cordon Bleu la B,C
Corny la-b-c,3,6,7 C,D,G
Currywurst
Fleischkase 7 B,C,G
Fleischwursttaler B,C,G
Frikadelle 1a,3,10
Frikandel 1a,6 C,D,G
Frische Bratwurst C
Gefl.Hacksteak "Kentucky" la
Gefl.Mettwurst 10 B,C,G
Gefliigel Bolognese 13,6
Gefliigel Cevapcici la G
Gefliigel Gemuse Rolle 3
Geflugel Hackrib 1a,3,10
Geflugel Kottbullar 1a,3,7 C
Geflugel Krakauer 10/B,C,G
Geflugelhackbraten 13,10 C
Geflugelkl6Rchen 1a,3,10
Geflugeltaler 3
Gourmetfrikadelle 1a,3,,9,10
Gr.Frihlingsrolle mit Hihnerfleisch 1a,3,6,7,9
Grillhacksteak la
Hackballchen 1a,3,9,10
Hackbraten 13,10 C
Hahnchen Cordon Bleu 1a,7 B,C
Hahnchen Curry 7
Hahnchen Dinos la
Hahnchen Flakes
Hahnchen Patty la
Hahnchenbrust
Hahnchenbrust in milder TomatensoRe 1a,6,7
Hahnchenfleisch in ApfelcremesolRe 7 C
Hahncheninnenfilets mit Panade 1a,6
Hahnchenknusperschnitzel la
HahnchenspielRe
Hahnchensticks 1b,3,6,7,9 D
Hahnchenunterkeule
Halbe Paprikaschote mit Fleisch 13,3
Jagerschnitte 13,3 G
Kalbsfleischklopse 13,3
Kebab
Konigsberger Klopse 1a,9,10
Kottbullar 1a,3,7 C
Lahmacun 1a,6
Lammbhacksteak 13,3
Leberkdse la-b-c,3,6,7 C,D,G
Madras Ballchen la-c C
Mettwurst B,C,G
Mini Gefl.Bratwust
Mini Gefl.Frikadelle 1a,3,7,10
Mini Gefliigel Ballchen 1a,3,7,10
Mini Schnitzelchen la
Nuggets 1a,7
Nirnberger Wiirstchen 10 G
Panierte Jagerschnitte 13,3 G




Partyfrikadelle 13,3

Piccata Milanese 1a,3,7

Puten Bratballchen 1a,3,7,10

Puten Fleischklopse 1a,9,10

Puten Gyros la

Puten Hackbraten 13,3 B,C
Puten Schinkenbraten B,C,G
Putensteaks

Rinder Cevapcici la G
Rinderhackbraten 1a,10

Rindfleischkofta mit Gemusefillung 1a,3,7

Schnitzel la

Schnitzelchen in Cornflakespanade la

Senfgulasch 7,9,10

Szegediner Gulasch 1a,6,7

Tortellini mit Rindfleischfullung la

Wiener Bockwiirstchen 7,8 B,C,G
Zwiebelsahne Hahnchen 7




2.vegetarische Hauptkomponenten Allergene Zusatzstoffe
Bauerntasche mit Gemisejulienne 1a,3,7
Blumenkohl-Kdse-Medaillon 1a, 3
Blumenkohlréschen im Backteig 1a, 3
Brokkoli -Mandel-Puffer 1a,3,8a
Brokkoli Nuggets 1a-¢,3,6,7,9
Brokkoli-Nuss-Ecken 1a,6,7,8
Bunte Gemiiseringe 1a,7,9,10 A
Cannellotti Classico 1a,3,7,
Cannellotti mit Gemusefillung 1a,3,7
Cannellotti Ricotta Spinat 1a,3,7
Champignons im Backteig 13,3
China Knusperschnitte "Hong Kong" 1a3,9,10
Eier in SenfsoRe 1a,6,7
Eieromelette mit mediterraner Gemiisemischung 3,7,9
Eieromelette mit Schnittlauch 3,7
Eieromelette mit Spinat und Mozzarellafillung 3,7,9
Eieromelette Natur 3,7
Ei-Patty 13,3,9
Kurbis Chiasamen Patty
Ei-Patty mit Schnittlauch 1a,3,9
Falafeln la
Gemuse-Bagel la-¢,9
Gemuseburger 13,10
Gemiisecordon 1a,3,6,7 AB
Gemise-Dino 1a-b,3,9,11
Gemisefrikadelle 1a,3,7
Gemisekroketten 13,9
Gemiisemaultaschen 1a,3,7,9
Gemisenuggets la-c,7
Gemusepuffer 13,3
Gemiiserosti 13,3 C
Gemiseschnitzel 13,3
Griinkern Gemuise Med. 1a-c,3,6,7,9,11
Karotten-Vollkorn-Rosti la-b-d-e,3,7
Kartoffeln Cordon 13,3 G
Kartoffeltaschen mit Frischkasefullung 7
Linsenballchen 1d,3
Mais-Lauch-Rosti 3,7,9
Mini Frihlingsrolle 1a,3,6,9
Pancakes 1a,3,7
Pasta Riegel 1a,3,7
Pfannkuchenfluffies 1a,3,7
Pfannkuchenrélichen mit Gemisefillung 1a,3,7,9
Polenta-Kase-Knusperschnitte 1a,3,7
Polenta-Spinat-Knuspertaschen 1a,7
Quark- Barchen 1a,7
Reibekuchen 13,3
Rote Beete Puffer 1a
Ruccola SuRkartoffelschnitte la-c
Rihrei 3,7
Soja Burger 1a3,3,6
Spargel-Kase-Medaillon 13,3
Spinat-Dinkel-Platzchen 1a-d,3,7,9
SpinatkloR 1a,3,7
Tofuwdrfel 6
Tortellini mit Kaseflllung 1a,7
Valess Schnitzel 1a-d,3 1a-d,3
Veg. Fruhlingsrolle 1a,3,9
Veg. Gemuiseballchen 1a,6
Veg. Klopse 1a,3,6,7
Veg. Knackwurst 3,6,10 A
Veg. Knusperfrikadelle 1a
Veg. Kottbullar 3
Veg. Krauterrahmgeschnetzeltes 3,7,6
Veg. Lamacun 13,6,9




Veg. Leberkase 3,6,10
Veg. Maultaschen 1a,3,7,9
Veg. Mini Frikadellen 1a,3,10
Veg. Nacho Schnitte 1a,3,9
Veg. Rollchen la

Veg. Rostbratwirstchen 3,6,10
Veg. Safari Nuggets 1a-d,3,7
Veg. Vischfilet 1a,6
Veg.Bratwust 1a,3
Veg.Gemiise Bratwust 13,3,6,9,10
Veg.Gyros 13,3,6,9
Veg.Nuggets auf Sojabasis 1a,6
Veg.Paprikaschote 1a,6
Veg.Schnitzel auf Sojabasis 1a,3,6
Veg.Streifen auf Sojabasis 1a,3,6

Mohrenschnitzel

la.b.c.d.e.f,3,6,7,9




3.Schopfgerichte Allergene Zusatzstoffe
a.Fleisch/Wurst
Alaska Seelachswirfel in Dillrahm 4,7
Alaska Seelachswiirfel in TomatensoRe 1a,6,7
Alaska Seelachwurfel in Krauterrahm 4,7
Bauerneintopf mit Rindfleisch und Kartoffelwurfeln 1a,6 F
Bockwursttopf 1a,6,7,8 B,C,G
Buntes Putenragout 1a3,6,7,9
Cannellotti Classico 1a,3,7,9
Chili Con Carne
Curryrahmgeschnetzeltes 7
Fleischwurstgulasch B,C,G
Gefligelballchen in HuckleberrysoRe 1a,6,7
Gefliigelballchen Junior 1a,6,7
Hackballchen in TomatensolRe 1a,3,6,9,10
Hahnchen sul sauer 7 C,F
Hahnchencurry Kasimir 7 C
Hahnchengulasch mit Karottenscheiben 1a,6,7
Hahnchenragout 7
Hahnchenrahmgulasch 7 C
Hahnchenrahmgulasch Fiona 6,7,9
Hahnchenstreifen in Paprika Tomatensofle 7
Hihnerfrikassee 7
Hlhner-Reis-Pfanne 7,9
Jagdwurstgeschnetzeltes 1a,6 AB,C,G
Kartoffelgemiiseeintopf mit Hihnerfleisch 9
Krauterrahmgeschnetzeltes 7
Mex.Hackfleischeintopf 9 F
Piratentopf 1a,3,6,9,10
Putengeschnetzeltes in Tomatenrahmsofe 1a,6,7
Putengulasch
Putenrahmgeschnetzeltes Gartnerin Art 7,9
Rahmgeschnetzeltes 7
Ravioli mit Fleischfiillung 1a,6
Rindergulasch
Rindergulasch mit Karattenscheiben 1a,6,7
Rindfleischballchen Jager Art 1a,6,7,9,10
Sauerkrauteintopf 7 c
Span.Hackfleischeintopf 1a,6 F
Tortellini mit Fleischflllung 1a,6
Wirstchengulasch B,C,G
Woursttopf Texas Art B,C,G,F
Zigeunerwurstgulasch 1a,6 B,C,F,G
Zuricher Geschnetzeltes 7
b.vegetarisch
Cannellotti Ricotta Spinat 1a,3,6,7
Cannellotti Verdi mit Spinatfullung 1a,3,6,7
Cappelletti Rosso mit Tomaten-Basilikum-Fillung 1a,3,7
Curry Kasimir 7 C
Endivien untereinander 7,9
Gemiisemaultaschen 1a,3,7,9
Gemuserahmgulasch 7,9
Gnocchi la
Griinkohluntereinander 10
Mohrenuntereinander 9
Pastariegel mit Gemusefillung 1a,3,6,7
Piratentopf mit veg. Ballchen 1a,6
Reiseintopf 9
Ravioli mit Frischkaseflllung 1a,6,3
Ravioli mit Gemsefullung 1a,6,3
Sauerkrauteintopf 7
Spitzkohl untereinander 7,9




Stielmusuntereinander 9
Tortellini mit Gemusefillung 1a,7
Tortellini Tricolore mit Frischkasefillung 1a,6,7
Veg. Spanischer Eintopf 3,6
Veg.Bolognese auf Sojabasis 6
Veg.Chili Con Carne auf Sojabasis 6
Veg.Streifen auf Sojabasis in SoRe 1a,3,6
Wirsinguntereinander 9




4.Suppen/Eintopfe Allergene Zusatzstoffe

Fleischsuppen
Asiatische Hiihnersuppe 3,7
Blumenkohl Curryrahmsuppe mit Hahnchen 7,9
Cannellotti Classico 1a,3,7,
Elsdsser Hackfleischsuppe mit Kartoffelwtrfeln 7,9
Gyrossuppe 1a,6,7
Huhnerreiseintopf 9
Hihnersuppe mit Nudeln 1a,6,7,8
Indische Hiihnersuppe 7,8 Kokos
Mex.Bohneneintopf
Pizzasuppe 1a,6,7,9
Putengulaschsuppe
Rindersuppe mit Reis oder Nudeln 1a,6,7
Serbische Bohnensuppe 1a3,6,9 F
Suppe Supreme mit Hihnerfleisch und Reis 7,9
SuRkartoffelsuppe mit KIoBchen 1a,7,9,10
Wiirzige Hackfleischsuppe mit Schmand 1a,6,7
Vegetarische Suppen (ohne Einlage) Allergene Zusatzstoffe

mit Rahm oder Schmand 7
Blumenkohl Curryrahmsuppe 7
Blumenkohlrahmsuppe (auch puriert) 7
Brechbohnensuppe 9
Brokkolirahmsuppe (auch piiriert) 7
Champignonrahmsuppe (auch piriert) 7,9
Edelpilzrahmsuppe (auch puriert) 7,9
Erbseneintopf 7,9
Friihlingssuppe 9
Gemisesuppe/Gemiseeintopf 9
Griine Kartoffelsuppe 7,9,10 A
Kartoffel-Blumenkohl-Rahmsuppe (auch piiriert) 7,9
Kartoffelkdasesuppe buntes Gemise 7,9,10
Kartoffelrahmsuppe 7,9,10
Klrbissrahmsuppe 7
Linseneintopf 7,9,10
Minestrone mit Kartoffelwirfeln 9
Mohren Zucchini Cremesuppe 7,9
Mo6hrencremesiippchen 7,9
Polnische Gurkensuppe 7,9 B
plrierte Gemiserahmsuppe 7,9
Pirierte Kartoffelsuppe 7,9
Plrierte Linsen oder Erbsenrahmsuppe 7,9,10
Plrierte rote Linsensuppe 7,9,10
Roter Linseneintopf 7,9
Schnibbelbohnensuppe 7,9
Sommerliche Gemusesuppe 9
Spargelcremesuppe (auch piriert) 7,9
Stielmuseintopf 7,9
SuRkartoffelsuppe 7,9,10
Tomatenrahmsuppe 13,6
Tomatensuppe mit Basilikum und Reis 1a,6
Tomatensuppe mit Krauterpesto und Reis 1a,6,7,8d
Wirsingeintopf 7,9




4a.Einlagen Allergene Zusatzstoffe
Backerbsen 1a,3,7

Bockwurst 7,8 B,C,G
Celestine Streifen 1,3,7

Eistich 3,7

Gefligelkl6Bchen 1a,3,10

GrieBkloRchen 1a,3,7

Kichererbsen

Markkl6Bchen 1a,3,7

Mettwust B,C,G
Schinken B,C,G
Veg.KI6Rchen 1a,3,6,7




5.Fisch Allergene Zusatzstoffe
Alaska Seelachs 1a,3,4,10
Alaska Seelachs mehliert 4,7
Backfisch Sticks 1a3,3,4
Backfischfilet 1a,4,10
Cannellotti Classico 1a,3,7,
Dorschsurfer 1la,4
Fisch im Krautereiteig 13,4,6,7,8
Fisch in Reispanade 4
Fisch Kibbelinge 13,3,4,10
Fisch Nuggets 13,3,4,6 D
Fischbulette 1a3,3,4,9,10
Fischfiguren 13,4,10
Fischfrikadelle 1a,6,7
Fischhappen la,4
Gourmetfisch 4,7
Jumbo Fischstdabchen 1a,4,7
Kabeljau in Knusperpanade 13,3,4
Knusper Backfisch 1a,3,4,10
Kutter-Fisch-Frikadelle 13,3,4,7
Lachs Fischstdabchen la,4
mariniertes Fischfilet Naur (ohne Panade) 4
Mini Fischfrikadelle 1a,4,7
Mini Seelachs 4,7
Pangasius "Mdllerin Art" 1la,4
Scholle in Maispanade 4,7
Zanderstabchen 1a,4
6.Auflaufe&Co Allergene Zusatzstoffe
Broccoli Kartoffel Auflauf 3,7
Gemuselasagne 1,3,79
Gemise-Nudel-Auflauf 1a3,3,6,7,9
Kartoffelauflauf mit Schinken und Paprika 3,7 B,C,G
Kartoffel-Gemuse-Auflauf 1a,6,7,9
Kartoffelauflauf Western Style 1a,3,6,7,9 B,C,G
Kartoffel-Hack-Auflauf 1a,6,7,9
Kase-Kartoffel-Auflauf 13,6,7,9
Makkaroni-Auflauf "al Forno" 13,6,7,9
Nudel-Hack-Auflauf 13,6,7,9
Rinderlasagne 1a,3,7,9
Wirsing-Hack-Auflauf 7,9,10
7.Sonstiges Allergene Zusatzstoffe
Chicken Burger 1a,3,10
Hahnchen Wrap la AF
Hamburger 1a,,3,10,11 A,B,F
Hot-Dogs 13,3,10,11 A,B,C,G,F
Nugget Burger 1a,7 AF
Pizza Margarita 1a,3,7
Pizza Salami 1a,3,7 B,C,G
Pizza Thunfisch 1a,3,4,7

Tlrkische Pizza

13,6,7




8.Nudelsol3en/SolRen Allergene Zusatzstoffe
BarbecuesolRe 1a3,6,9 AF
Basilikumpesto 7,8d
BasilikumrahmsoRe 1a,6,7
BasilikumrahmsofRe mit Gemlisebrunoise 1a,6,7,9
BolognesesoRRe 13,6
Bolognesesofe mit Erbsen verfeinert 13,6,7,8
BratensolRe
Cannellotti Classico 1a3,3,7
Brokkoli-Kase-Sol3e 1a,7
BrokkolisoRe 1a,7
CarbonarasoRe 7,9
Champignonrahmsofe 7
Currysole 1a3,6,7
Demi Glace la-c,6,9
Dill-Senf-SoRe 7,9,10
DillsoRe 7
DjuwetschsoRe 9,10 F
Esterhazy SoRe 9
Estragonsolle 7
Frankfurter griine SoRRe 7,9 A
Fruchtige CurryrahmsofRe 7 A
GefliigelsoRe 1a,6,7
GemiiserahmsoRe 7,9
Gemduseveloute 7,9
grine Krautersole 7,9 A
helle CurryrahmsoRe 7 A
helle RahmsoRe 7
hollandische SoRRe 3,6,7 A
Honig-Senf-SolRe 7,10
JagersoRe 1a3,6,7,9,10 F
KasesolRe 7
KerbelrahmsoRe 7
KrautersoRe 7,9
leichte PfeffersoRe 7,9
leichte rosa PfeffersoRRe 7,9
leichte ZwiebelsoRRe 7
MakrelensoRe 4,79
MeerrettichsolRe 7,9
Napolitana SoRe 1a,6,7,9
Paprika Kase SoRRe 1a,6,7
Paprika TomatensoRe 13,6
PaprikarahmsoRe 1a,6,7
Paprika-Tomaten-RahmsoRe 1a,6,7
Pinocchio SoRe 1a,6,7
Plrierte LachssoRe 4,79
Rahmsolie 7
RosmarinsoRe 7
Sauce Provencale 7,10
Sauce Robert 7,10
SchaschliksolRe
Schinken Broccoli SoRe 7
Schinken-K&se-Solke 7 B,C,G
SchnittlauchsoRe 7,9
SpinatsoRe 7
SenfsolRe 1,7,10
TeriyakisolRe 1a,6,12 Geschwefelt
Tomaten-Bolognese-Solle 13,6
TomatenkasesolRe 6,7
TomatenpaprikarahmsoRe 1a,6,7
Tomatenpesto 7,8d
Tomatenrahmsofe 1a,6,7
TomatensoRe 13,6
TomatensoRe mediteran 1a3,6,9
TomatensoRe mit Brunoise 13,6,9
Tomaten-Thunfisch-SoRRe 1a,6,4,7,9
veg.Bolognesesolle auf Sojabasis 6




Veloute Rosso

7,8d

Veloute Verde 7,8d
Wiirzige KasesoRe 7
ZigeunersolRe 13,6
ZwiebelsoRe 7




9.SuRspeisen Allergene Zusatzstoffe
American Pancakes 1a,3,7
Apfelringe im Teigmantel 1a,3,7
Eierpfannkuchen Himbeerfillung 1a,3,7
Eierpfannkuchen mit Blaubeer 1a,3,7
Eierpfannkuchen Nuss Nougat Fillung 1a,3,7
Germknodel Schoko 1a,6,7,8 B
GrieBbrei 1,7
GrieRtaschen oder GrieBschnitte mit Himbeerflllung B
Kaiserschmarrn 1a,3,7
Marillenknodel 1a,7 B
Milchreis 3,7
Palatschinken gefllt mit roter Griitze 1a,6,7
Pfannkuchen gefillt mit Schoko-Banane 1a,3,6,7
Pfannkuchen gefiillt mit Schokocreme 13,3,7
Pfannkuchen mit Apfelfllung 1a,3,7
Pfannkuchen mit Kirschfillung 1a,3,7
Pfannkuchen Natur 1a,3,7
Quarkkeulchen 1a,3,7
Quarkknddel gebroselt mit Marillnflllung 1a,3,7 AB,C
Topfenknodel Marille 1a,3,7 A,B,C
Beilagen zu den SiiBspeisen:
Apfelmus C
Aprikosenmarmelade C
Apfelkompott C
Erdbeercremequark 7
Erdbeermarmelade
eingelegte Kirschen
heiBe Kirschen
Honig
Himbeercremequark 7
Himbeermarmelade
HimbeersoRe
Nuss-Nougat-Creme 6,7,8b
Orangenmarmelade
Orangensofe
PflaumensoRe
SchokoladensoRe 7
Schokoladenstreusel
VanillesoRe 3,7
WaldfruchtsoRRe
10.Backwaren Allergene Zusatzstoffe
Bagel la
Bagel mit Sesam 13,11
Baguette 1a,7
Baguette mit Frischkasefullung 1a,3,6,7
Baguette mit Hackfleischfiullung 1a,3,6,7
Borek mit Frischkasefillung 1a,3,6,7,8
Brétchen la
Dreikorntoast 1la-b-d
Fladenbrot mit Sesam la-c,11
Toastbrot 1a,7
Vollkornfladenbrot 1a,e
Vollkorntoast la
Hot Dog Brotchen 1a
Hamburger Brétchen 13,11
Wrap la







11.Beilagen Allergene Zusatzstoffe
Bechamellkartoffeln/Sahnekartoffeln 7
Bratkartoffeln
Bunte Nudeln la
Butterkartoffeln 7
Butterreis 7
Curryreis 1a,6,7,8
Fruhlingspurre mit Méhren und Broccoli 7
Cannellotti Classico 1a,3,7,
Gemiise -Curryreis
Gemiisecurryreis 9
Gemiisereis
Inulin Nudeln 1a,3
Kartoffelgratin 1a,6,7
Kartoffeln
Kartoffelsalat 1a,3,7,10 B
Kartoffelstampf 7
Kurze Makkaroni la
Nudeln (Fussili;Farfalle;Spaghetti;Penne) la
Nudelsalat 1a,3,7,10
Plree 7
Pliree mit Rostzwiebeln 7
Rahmpiree 7
Reibekuchen 1a,3,7
Reis
Reisauswahl
Spatzle 1a,3,7
TK Kartoffelspalten
TK Kroketten 1a,3,7
TK Pommes
TK Rosti 1a,3,7
Vollkornnudeln
Vollkornreis

12.Gemuse Allergene
Balkan-Gemise 7
Blumenkohl 7
Blumenkohl-Broccoli Gemiise 7
Brokkoli 7
Brokkoli-Mo6hren-Gemiise 7
Erbsen 7
Erbsen-Mohren 7
Gartengemise 7
Griine Butterbohnen 7
Kaisergemiise 7
Kohlrabi 7
Leipziger Allerlei 7
Mexicogemise 7
Mix-Gemise 7
Mohren (Pariser,Karotten Rustica,Vichy,Karotten-Mix) 7
Rosenkohl 7
Romanogemiise 7
Rotkohl/Apfelrotkohl C
Sauerkraut C
Spinat 7
Spitzkohlgemise 7

mit Rahm 7




13.Salate

Allergene

Zusatzstoffe

Tomatensalat

Blattsalatmix

Bohnensalat

Brechbohnen

Cole Slaw

Eisbergsalat

gem.Salat

Gewiirzgurken

Gurkensalat

Krautsalat

Mohrensalat

Rohkostkiste

Rohkostsalat

Rohkoststicks

Rote Beete

S.Gurkenscheiben/Sandwichgurken (Hamburger etc.)

A,B,F

14.Dressing&co

Allergene

Apfeldressing

Cocktaildressing

3,7,10

Essig-Ol Dressing

3,7,9,10

Hausdressing

3,7,9,10

Joghurtdressing

3,7,10

Ketchup

9

Knoblauchdressing

3,7,9,10

Krauterdressing

3,7,9,10

Krauterquark

3,7

Mayo

3,10

Remoulade

1a,3,10

AF

Rohkostdip

3,7

Tzatziki

3,7

Fertige Dressings in de Kantinen

Bitte auf die Verpackung schauen und Aushangen




15.Dessert

Allergene

Zusatzstoffe

Joghurt/Quark/Buttermilch /Shake/Cremedessert

Diese Lebensmittel fallen unter die 7

mit:

Amerena

Ananas

Apfel-Zimt

Aprikosen

1a,6,8

Beeren-Mix

Cannellotti Classico

13,3

Birne

Bunte Streusel

Erdbeeren

Frichte Mix

Haselnuss

13,6

Heidelbeeren

Himbeeren

Honig

Karamell

Kirschen

Kokos

Mandarinen

Mango

Mascapone

Mohn

Nuss-Mix

5,8 alle NuRsorten

Pfirsich

Pfirsich-Maracuja

Preiselbeeren

Rhabarbar

Schmand/Rahm

Schokolade

Schoko-Musli

5,8 a-b-c

Stracciatella

Vanille

Waldbeeren-Mix

weiller Schokolade

Zitrone

Mandeln

Limette

Birnenpudding

Fruchtbuttermilch

Gotterspeise alle Geschmacksrichtungen

GrielRbrei

Haselnuss Vla

Karamell Vla

> > > >
>

Karamellpudding

Milchreis

Milchreis Vla

Pfirsichpudding

Schokoladen Vla

Schokoladenpudding

Stracciatellapudding

Trinkjoghurt

Vanille Vla

Vanillepudding




15.Dessert Allergene Zusatzstoffe
American Cookie 1a,6,7
Aprikosen Spritzgeback
Biskuitrolle 1a,3,7 AB
Blatterteig mit Apfel/Erdbeere 1a,3,7,12 A,B,C,G
Blatterteigohren la A,B,C
Bounty 13,6,7,8
Butter Sterntaler 1a,3,7
Cannellotti Classico 1a,3,7,
Buttergebéck 13,3, 7 vitte Packung beachten Produkt weicht ab A,B
Doppelkeks mit Kakaocreme 1a3,3,7
Eingelegtes Obst
Eis/Wassereis
Frisches Obst 1a3,6,7
Fruchtlutscher A
Gotterspeise rot/grin A
Haselnussringe 1a3,8b
Haselnussschnitten 1a,3,6,8b,13
Hefeschnecke 1a,3,7
Heidesandgeback la
Hobbit kerniger Keks la-d,3,7
Kakaocremewaffeln 1a-b,6 A
Kakaowaffeln 13,3,5,6,7,83-b abweichend siehe Pack. A,B,C
Karamellgeback 1a,6
Keks mit Schokoglasur 1a,3,7 A
Kirsch Friichtértchen Geback la
Kokos Reign Geback 1a,3,6,7 A
Kokoscremewaffeln 1a-b,6 A
Kokos-Rondjes 1a,7
Kuchen 1a,3,7,8a bis H in Spuren A
Kuchenschnitte Aprikose 1a,3,6,7 B
Kuchenschnitte Erdbeere 1a3,3,6,7 B
Kuchenschnitte Kakao 1a,3,6,7,8b B
Kuchenschnitte Milchcreme 1a3,3,6,7
Leipniz Butterkeks 1a,3,7
Lutscher A
Magdalenas gefillt /marmor 13,3 B
Madeleines 13,3
Marmor Rihrkuchen 1a,3,6,7
Marmorkuchlein 13,3 B
Mars 1c¢,3,6,7
Milcheis 3,7
Milky Way 1c¢,3,6,7
Mini Berliner 13,3
Mini Buttermilchballchen 1a,3,7
Mini Donut 1a,7
Mini Muffin 13,3 A,C
Mini Waffel Amigo la-c,6,7,8b
Mini Ei Waffel 1a,3,6,7
Mini Windbeutel 1a,3,7
Mondtaler 1a,3,5,6,7,8a-b abweichend siche pack. A,B,C
Mirbegeback mit Hagelzucker 1a,3,6,7
Mirbekeks 1a-d,3,7
Muse Schokotaler 1a,3,5,6,7,8a-b abweichend siehe Pack. A,B,C
Musliriegel la-c-d,5,7
Nusswaffeln 1a,3,6,7,8a-b abweichend siehe Pack. A,B,C
Quarkballchen 1a,3,7
Raider 1a,6,7
Rlgentaler 1a,7
Schoko Brownie 1a3,3,6 B
Schoko Cookies 1a,6
Schokoriegel 1c,3,6,7 abweichend s. Riegel
Schokotaler 1a,3,7
Schokotaler mit Orangenfullung 13,3,6
Schokowaffel 1a,3,6,7,8a-b abweichend siehe Pack. A,B,C
Spritzkarrees mit Schokoglasur 13,6 A
Schweineohren la A,B,C
Smileytaler 1a,3,6,7,8a-b abweichend siehe Pack. A,B,C




Snickers 3,5,6,7

Spekulatius 13,8a

Spritzgeback la

Vanille Geback 1a,7

Vanillestern Geback 1a3,3,7 A
Vollkorn Kakoa Rugen Geback 1a,3,6,7 A
Waffeln 1a,3,6,7

Weingummi

Wiener Sandspritzgeback la

Zitronencremewaffel 1a-b,6 A
Zitronentaler 1a,3,6,7 A
Zwieback la-c,6,7

Bei eingepakten Sorten bitte auch auf die Packung schauen es kann zu Speziefikationsanderungen kommen.




Neue Gerichte

Allergene

Zusatzstoffe
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Catering
fur Kids

Heidberghof 3 * 47495 Rheinberg
Telefon: 0 28 43/ 907490
info@catering-fuer-kids.de




